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OBJETIVO GENERAL DE LA ASIGNATURA
(de acuerdo con el Programa de estudio)

Analizarlafisiologia, metabolismo y bioquimicade los grupos de microorganismos que alteran las caracteristicas propias
de los alimentos, asi como su contribucion a la industria alimentaria y a la nutricion.

CONTENIDO INTERACCIONES SISTEMATIZACION
Te::noa: g ril;?;ma: ed:s?:;:ie;do Estrategias de Aprendizaje Recursos (dd /nffnc::/aa aaa) Duracioén (h)
Examen escrito
Examen diagnostico Tipo rally
Encuadre Bibliografia sobre
Encuadre microbiologia general | 4, 9005 3

Manual de medidas de
seguridad
Presentacién profesor

Presentacion de temario y

. Presentacion de temario
formas de evaluacion y

criterios de evaluacion
introduccién al tema
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Practica 1: Preparacién de
Medios de Cultivo

Todas las practicas seguiran una
misma estructura de
participacion, por lo que solo se
indican los puntos diferenciales,
Alumnos: Traeran resumen de
introduccion, cuestionario de
conocimientos previos resuelto y
secuencia de los pasos
experimentales por medio de
diagrama. Y se revisaran entre
todos.

Desarrollo del procedimiento
experimental. anotando sus
observaciones. En todos los
casos se debe dejar en
incubacion ciertas horas para
desarrollo de microorganismos,
posterior a ese tiempo se
guardaran en refrigeracion hasta
la siguiente clase para que los
alumnos revisen los resultados y
reportaran y presentar la guia de
estudio resuelta a la clase
siguiente.

Profesor: Complementara lo
requerido de la practicay
seguimiento de los
procedimientos experimentales y
resolver dudas a los alumnos.

Manual de laboratorio
Material de laboratorio
indicado
Medios de cultivo

Equipo de laboratorio

diverso

07/Ago/2025

Practica 2: Recuperacion de
Microorganismos de Diferentes
Fuentes

Recuperar microrganismos de
diferentes fluentes: aire,
suelo, superficies vivas e

Manual de laboratorio
Material de laboratorio
indicado

14/Ago/2025
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inertes, uso de medios de
cultivo adecuados
Manual de laboratorio
Material de laboratorio
indicado
Practica 3: Métodos de Técnica de aislamiento de Uso de
Aislamiento 'y Obtencion de cultivos microorganismos 21/Ago/2025 3
Cultivos Puros recuperados en
practica 2
Equipo de laboratorio
diverso
Manual de laboratorio
Observacion de morfologia y Matene}l g.e Ie:jboratorlo
Practica 4: Morfologia Colonial y | clasificacion de colonias de TJ Icado
Microscopica de Cultivos | microorganismos, técnicas de : 50 de 28/Ago/2025 3
Bacterianos tincion y observacion al _microorganismos
microscopio alsl_ados en practlcg 3
Equipo de laboratorio
COMO MiCroscopio
Recoleccién de esporas y
sembrado en medios Manual de laboratorio 04/Sep/2025 2
adecuados para hongos y Material de laboratorio
levaduras indicado
Practica 5: Recuperacion de .M.uestras de
Hongos y Levaduras a partir de crec!m|ent(? Qe hongos
Alimentos y Medio Ambiente microscopicos en
alimentos preparadas
por los alumnos
Examen impreso 04/Sep/2025 1
1 er. Examen parcial
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Manual de laboratorio
Material de laboratorio
indicado
Practica 6: Desarrollo de Virus en Identificgr la importa_r)cia de la Muestra de Ie_che
Alimentos (Bacteriofagos) presencia de bacteriéfagos en | bronca ,proporC|onada 11/Sep/2025 3
alimentos por algun alumno una
semana antes y el dia
de la practica.
Equipo de laboratorio
Practica 7: Factores que Afectan
el Desarrollo Microbiano
. Identificar los factores que Manug | de Iaboratorlp
Parte A: Efecto de la Presion pueden modificar el Material de laboratorio
Osmo.tlca, Temperatura y Luz crecimiento de . indicado . 18/Sep/2025 3
Ultravioleta microorganismos ICultlvo de bacterllas
acticas comerciales
Parte B: Efecto del Potencial de Parte Ay Parte B Equipo de laboratorio
Oxido  Reduccién,  Agentes
Inhibidores y pH
Manual de laboratorio
Material de laboratorio
Establecer la importancia de indicado
Practica 8: Muestreo de !os.microorganismos Material dg uso gpmun
Superficies -Vivas e Inertes mdpad_ores en eI_ control en la manipulacion de 25/Sep/2025 3
(Microorganismos Indicadores) sanitario de manipuladores, alimentos y manos de
superficies que estan en manipulador
contacto con los alimentos Medios de cultivo para
mesodfilos y coliformes
Equipo de laboratorio
Practica 9: Andlisis | Identificar al agua como ,
Microbiologico del Agua fuente de contaminacion de Manual de laboratorio 02/0ct/2025 3
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alimentos y la importancia de | Material de laboratorio
su control sanitario indicado
Muestras de agua de
diferentes fuentes
Medios de cultivo para
mesofilos y técnica de
NMP para coliformes
Equipo de laboratorio
Manual de laboratorio
Material de laboratorio
Evaluar la calidad sanitaria de indicado
Practica 10: Andlisis | leches con diferentes Muestras de leche con
Microbiolégico de Leche Cruda y | tratamientos térmicos y cruda, diferentes 09/0ct/2025 3
Pasteurizada técnica de diluciones tratamientos.
progresivas Medios de cultivo para
mesodfilos y coliformes
Equipo de laboratorio
Analizar alimentos 16/0ct/2025 2

Practica 11: Recuento de
Microorganismos Causantes de
Infeccion e Intoxicacion
Alimentaria

elaborados sin control
sanitario para la busqueda
de bacterias responsables
de enfermedades
transmitidas por alimentos

2 evaluacion parcia

Manual de laboratorio
Material de laboratorio
indicado
Muestras de alimentos
elaborados en la via
publica.
Medios de cultivo para
mesofilos y coliformes
y S.Aureus
Equipo de laboratorio

Aplicacion de
examen objetivo

16/0ct/2025
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Manual de laboratorio
Material de laboratorio
Evaluar la calidad Muestr;nsdcljcea(;ﬁmentos
Practica 12: Evaluacion ;Tii;rgr?tig?gigfa ?:C![Zit es. de infantiles con
Microbiolégica de  Alimentos q T NOM-131 ’ diferentes 23/0ct/2025 3
Infantiles acuerdo ala -iol- tratamientos.
SSA1-1995. Medios de cultivo para
mesodfilos y coliformes
Equipo de laboratorio
Manual de laboratorio
Material de laboratorio
. .| Evaluar Ia efectividad indicado
Practica 13: Evaluacion b;/:tgrei]cr;i daaedicdl;;leraent es Muestras
Microbiolégica de Desinfectantes I " desinfectantes
utilizados para Equipo y Alimentos s?nltlglgntes utll:-zngOs ]E)arta comerciales para 30/0c2025 3
(Reto Microbiano) utenstlios, superficies, frutas alimentos.
y verduras. Medios de cultivo
Equipo de laboratorio
Manual de laboratorio
Material de laboratorio
. . indicado
Practica 14: Elaboracion de un fr:xgzgtc; ;rl Izeapllcamon Muestras de yogurt 0
Alimento Fermentado con microoraanismos benéficos Yakult. 06/Nov/2025 2
Bacterias Probidticas | 9 ud Leche estéril como
para fa salud. medio de cultivo
Equipo de laboratorio
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S g . - Examen en linea
Eval_uac_lon final Primer Examen Objetivo aplicada en Centro de 06/Nov/2025 1
Ordinario . ey
informatica EDN
Retroalimentacion a los Revision d lficaci
Entrega de calificaciones vy . o calificaciones 13/Nov/2025 3
. dudas y firma de aceptacion
firma por parte de los alumnos. | ¢ calificacion

VISITAS PROGRAMADAS

Fecha programada
Lugar de la visita Objetivo de la visita de la visita
(dd/mmm/aaaa)
NA NA NA
NA NA NA
EVALUACION DE APRENDIZAJE

Evaluaciéon Diagnéstica

Métodos de evaluacion

Evaluacion Sumativa

Examen diagndstico Kahoot y rally

Exposicion

Lectura de articulos

Revision de casos clinicos
Trabajo de investigacion
Practicas (taller o laboratorio)
Salidas/ visitas

X

b~~~ A~~~
X x X
P S N

Conocimientos previos
Diagramas e procedimientos
Participacion en laboratorio
2 evaluaciones parciales

1 evaluacion final

55%
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Examenes ( X) 40% Reportes de practicas

Otros: Uso de herramienta Turniti

para revision de investigacion de

Cuestionario previos Autoevaluacion con

5% justificacion

BIBLIOGRAFIA BASICA
(Plan de Estudios)

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA
(propuesta)

Bibek Ray, Microbiologia de los Alimentos, McGraw-Hill
Interamericana de Espafna S.L; 2010.

Ahmed E. Yousefy Carolyn Carlstrom, Microbiologia de los
Alimentos, Manual de Laboratorio. Acribia, S. A.; 2003.

C.M. Bourgeois, J. Zucca, J.F. Mescle, Microbiologia
Alimentaria. Volumen 1: Aspectos Microbioldgicos de la
Seguridad y Calidad Alimentaria, Editorial Acribia, S.A.;
1994.

Bibek R, Arun B. Fundamentos de Microbiologia de los
Alimentos. 42 ed. México: Mc Graw Hill; 2010.

Buckley D, Stahl D, Martinko J, Bender K, Madigan M.
Brock Biologia de los Microorganismos. 142 ed. México:
Pearson; 2015.

Ramirez RM. Técnicas Basicas de Microbiologia y su
fundamento. 22 ed. México: Trillas; 2021.

Baggini SP. Guia practica de microbiologia en agua y
alimentos Ebook. 12 ed. La Plata: Arte editorial Servicop;
2020.

de Kruif P. Cazadores de Microbios, los principales
descubrimientos del mundo microscépico. Madrid: Capitan
Swing; 2021.



https://www.google.com.mx/search?hl=es&q=inpublisher:%22McGraw-Hill+Interamericana+de+Espa%C3%B1a+S.L.%22&tbm=bks&sa=X&ved=2ahUKEwjDk5yZ9LmLAxWmJNAFHdKkLxYQmxMoAHoECAgQAg&sxsrf=AHTn8zoXMWvTgRrweY4XqYDd8fPhainwQA:1739218068808
https://www.google.com.mx/search?hl=es&q=inpublisher:%22McGraw-Hill+Interamericana+de+Espa%C3%B1a+S.L.%22&tbm=bks&sa=X&ved=2ahUKEwjDk5yZ9LmLAxWmJNAFHdKkLxYQmxMoAHoECAgQAg&sxsrf=AHTn8zoXMWvTgRrweY4XqYDd8fPhainwQA:1739218068808
https://latam.casadellibro.com/libros-ebooks/carolyn-carlstrom/113808
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Fundada en 1945

Profesion o grado y nombre completo del/la Académico/a

Fecha de entrega
dd/mmm/aaaa

M EN E. LUIS ORLANDO ABRAJAN VILLASENOR

05/Jun/2025

FIRMA DEL/LA ACADEMICO/A

FIRMA DE AUTORIZACION

Jefe/a del Area de Elaboraciéon y Evaluacion de
Programas Académicos y Control Escolar




